
MENÚS DE
NAVIDAD 2023

M E N Ú  1  

P L A T O  P R I N C I P A L  ( E L E G I R )

Entrecot de lomo alto a la parrilla con patatas fritas y
pimientos de padrón

o

Dorada al limón con patatas panaderas

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R

Alcachofas confitadas en aceite de oliva con crujiente de
jamón y queso parmesano

Crujiente de gambón con mayonesa de kimchi sobre
escalivada de verduras y nido de fideos chinos

P R E C I O :  2 5 €  
( B E B I D A  N O  I N C L U I D A )

P O S T R E
Tarta de queso con frutos rojos o dulce de leche



M E N Ú  2

P L A T O  P R I N C I P A L  ( E L E G I R )

Entrecot de lomo alto a la parrilla con patatas fritas y
pimientos de padrón

o

Gambones a la parrilla con mayonesa de lima y alcachofa
confitada con parmesano

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R

Timbal de salmón, aguacate y mango con salsa de maracuyá

Milhojas de calabacín con queso brie, bacon y salsa teriyaki

Croquetas cremosas de jamón y cocido

P R E C I O :  3 5 €  
( B E B I D A  N O  I N C L U I D A )

P O S T R E
Tarta de manzana con helado de nata y caramelo



M E N Ú  3

P L A T O  P R I N C I P A L  ( E L E G I R )

Entrecot de lomo alto a la parrilla con patatas fritas y
pimientos de padrón

o

Lomo de salmón al horno con salsa teriyaki y verduras asadas

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R

Steak tartar con yema de huevo y pan tostado

Tomate con ventresca y aliño de vinagreta balsámica

Tabla de jamón ibérico y quesos con frutos secos, pasas y
picos

P R E C I O :  5 0 €  
( B E B I D A  I N C L U I D A )

A G U A ,  C E R V E Z A ,  R E F R E S C O S ,  V I N O  M A R T Í N E Z  L A C U E S T A

P O S T R E
Tarta de queso con frutos rojos o dulce de leche



M E N Ú  4

P L A T O  P R I N C I P A L  ( E L E G I R )

Entrecot de lomo alto a la parrilla con patatas fritas y
pimientos de padrón

o

Bacalao confitado con pistacho y patatas panaderas

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R

Ensalada gourmet con membrillo y frutos secos

Alcachofas confitadas en aceite de oliva con crujiente de
jamón y queso parmesano

Risotto cremoso de gambón y chalota

P R E C I O :  5 6 €  
( B E B I D A  I N C L U I D A )

A G U A ,  C E R V E Z A ,  R E F R E S C O S ,  V I N O  M A R T Í N E Z  L A C U E S T A

P O S T R E
Tarta de manzana con helado de nata y caramelo



M E N Ú  5

P L A T O  P R I N C I P A L  ( E L E G I R )

Solomillo de ternera a la parrilla con salsa cremosa de
boletus y patatas panaderas

o
Bacalao confitado con mantequilla negra, gratinado con
lactonesa de albahaca acompañado con verduras asadas

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R

Ferreros de morcilla con reducción de frambuesa

Crujiente de gambón con mayonesa de kimchi sobre
escalivada de verduras y nido de fideos chinos

Alcachofas confitadas en aceite de oliva con láminas de foie
casero

P R E C I O :  6 5 €  
( B E B I D A  I N C L U I D A )

A G U A ,  C E R V E Z A ,  R E F R E S C O S ,  V I N O  M A R T Í N E Z  L A C U E S T A

P O S T R E
Tarta de queso con frutos rojos o dulce de leche



M E N Ú  C Ó C T E L  1

Ensaladilla rusa con ventresca

Chupitos de gazpacho

Empanada de atún

Tartar de salmón con emulsión de aguacate y huevas de pez
volador

Risotto de boletus con crujiente de jamón

Ferreros de morcilla con reducción de frambuesa

Crujiente de gambón

Brocheta de pollo con salsa teriyaki

Croquetas de jamón y cocido

Tortilla de patatas con cebolla caramelizada y queso de cabra

P R E C I O :  4 8 €  
( B E B I D A  I N C L U I D A )

A G U A ,  C E R V E Z A ,  R E F R E S C O S ,  V I N O  M A R T Í N E Z  L A C U E S T A

P O S T R E
Brownie de chocolate con helado de vainilla



M E N Ú  C Ó C T E L  2

Brochetas de cherry y mozzarella con pesto de albahaca

Rollitos de carpaccio de ternera con rúcula y dátiles

Tartar de salmón, aguacate y mango con salsa de maracuyá

Tabla de jamón ibérico con picos

Tabla de quesos variados con frutos secos y pasas

Steak tartar con yema de huevo y pan tostado

Risotto cremoso de gambón y chalota

Brocheta de pollo marinado con salsa de yogur

Mini hamburguesas con queso y cebolla caramelizada

Croquetas variadas

P R E C I O :  5 5 € €  
( B E B I D A  I N C L U I D A )

A G U A ,  C E R V E Z A ,  R E F R E S C O S ,  V I N O  M A R T Í N E Z  L A C U E S T A

P O S T R E
Bocados de Brownie de chocolate con helado de vainilla

+
Bocados de tarta de queso con dulce de leche y frutos rojos


